
Venez déguster nos sandwichs avec du pain au levain !

Jambon cru ou Saucisson, Tomme
ou Tomate
Nos sandwichs Chaud :
Jambon cru + raclette + cornichons
Jambon cru + reblochon + oignons + 
tomates

Vente de Sandwichs Régionaux

Services aux Entreprises

Livraison

• Les Tisanes BIO :
 - Bise Brouillard (Menthe, Sauge, Mauve, Serpolet)
 - Chaud Lapin (Menthe, Sarriette)
 - Tisane du Sanglier, calmante et digestive
 (Menthe, Mélisse , Calendula)
 - Tisane Silhouette (Cassis, Sauge, Bruyère, Reine des près)

 Moutarde aromatisée
 Différentes Huiles (Noix, Noisettes, etc ...)
 Différents Vinaigres (Noix, Échalotes, etc ...)
 Les Crozets (Pâtes de blé ou de sarrasin)
 Verres à vin (Croix de Savoie)
 

La Grôlle c’est le Café de l’amitié

Appareil à Raclette ou Reblochon (Electrique ou Charbon)
Brazéro
Reblochonnade

Planche et scie à Saucisson
Caquelon à fondue
Plat à Tartifl ette
Plat à Gratin Crozets

Grand choix de Paniers Garnis
Composez vous-même vos paniers de produits Savoyards

Tonneaux à Vinaigre 1L
 à Vin ou Alcool (2L, 3L, 5L, 10L)

Produits Divers

Préparation de dégustation de produits régionaux

Nous effectuons aussi les livraisons à domicile avec le 
services des entreprises

Les Horaires d’ouverture : 
Tous les jours de 9h à 19h

(L’été du 10 Juillet au 20 Août 8h - 22h)



Jambon de Savoie : Nature ou Fumé
1/4 de Jambon : Noix de Jambon
Saucissons : Nature, Fumé, Noisettes, Beaufort, Ane, 
Sanglier, Génépi, Girolles, Extra maigre
Grelots aux Noix / Fagots
Saucisses aux choux
Diots

Framboises, Myrtilles : 420 gr, 730 gr
Se consomment avec du Fromage Blanc, Glace ou Tarte

• Les Apéritifs
 Crème de Fruits : Violette, Châtaigne, Mûre,   
  Myrtille, Framboise
 Cocktails de Fruits
 Chamberizette
 Gentiane

• Les Alcools :
 Marc de Savoie
 Génépi 40% et 50%
 Liqueur des Aravis 40%
 Suc des Glaciers
 Chartreuse
 Élixir végétal
 Edelweiss
 Absinthe
 Grand choix de Mignonnettes

• Les Alcools Gamme Bio :
 Génépi, Verveine, Hysope,  
 Arquebuse

 • Les Vins
 Les Blancs :
 Château  de Ripaille
 Apremont / Chignin
 Roussette de Savoie
 Taconnière de Seyssel
 Chignin Bergeron / Marestel
 Crêpy / Marin
 Rosé de Savoie
 Bière Génépi ou Myrtilles

  Les Rouges :
 Mondeuse Arbin
 Gamay / Pinot Noir

 Amariva
• Les Jus de Fruits :
 Pomme / Poire en  75cl
 Pomme / Framboise
 Cidre de Savoie

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération.

• Glaçons de Savoie :
 Noisettes , Amandes, Praliné,  
 Chocolat Noir, 
 Légère Meringue 
 (100 gr ou 200 gr)

• Roseaux du Lac :
 Alcool enrobé de Chocolat

• Chocolats Suisses :
 Tablette de 100 gr

•Assortiment de Bonbons

• Les Traditionnelles : 125 gr, 250 gr, 430 gr
 Myrtilles, Framboises, Fruits Rouges, Églantines, 
 Châtaignes, Mûres, Cassis, Figues
• Confi ture de Lait : 250 gr, 500 gr
• Confi ture de Noix ou de Noisettes

• Variétés de Gelées :
Pissenlit, Baies d’Églantier, 
Génépi, Sapin, Sureau, 
Hysope, Origan

• Compote de Fruits :
 Pomme Cassis, Pomme Pêche, Pomme Fraise,   
 Pomme Coing, Pomme Poire, Poire,
 Coulis de Framboises ou Myrtilles

Reblochon Fermier au Lait cru
Tomette : Vache, Chèvre, 
Brebis
Tomme de Savoie
Beaufort été
Raclette Abondance
Gruyère de Savoie
Bornin à l’Ail
Chevrotin

De montagne, de Sapin, toutes Fleurs, de Châtaignier, d’Acacia :
125 gr, 250 gr, 500 gr, 1kg
Noix au Miel
Fruits secs au Miel
Hydromel
Pollen de Fleurs
Cuillère à Miel

• Terrines :
Génépi, Beaufort, Forestière, 
Campagnarde, Gentiane.

• Plats Cuisinés :
Potée Savoyarde, Diots à la Tomate, Diots au Vin Blanc, 
Soupe Bûcheronne, Confi ts d’Oignons ou d’Echalotes

Les Salaisons Les Fruits au Sirop Les Alcools et Vins

Les Chocolats

Les Confitures

Les Fromages

Les Miels


